LEVERGERDE LA BLOTTI@'RE

Clafoutis
aux pommes Antares

Un gateau moelleux aux deélicieuses notes acidulées.

3 sauces tomate
au banc d’essai

BUITONI i
% Un accompagnement un peu #

décevant... Un réel manque il
de saveur, le gout du concentré de

carrément indécelable. Le jury n’est §§
pas tout a fait convaincu..
250 g, 1,51 €, en grandes surfaces.

SACLA
Cette sauce vous
transportera directement en

Italie. Elle se révéle divine avec ses
tomates cerises entiéres fondant
sous la langue, son goit de basilic
prononcé et son format généreux
qui en ravira plus d’un, Un vrai
bonheur a adopter sans hésiter !
345 g, 2,35 €, en grandes surfaces.

BARILLA
Ce produit est une véritable
découverte : riche en golit,

il a agréablement surpris le jury.
L.égérement sucré et finement mixé,
I'aréme de Phuile d’olive ressort
bien. En dégustant cette sauce,
nous Fimaginons mijoter lentement !
200 g, 1,59 €, en grandes surfaces.

Ingrédients pour ® Beurrez un plat a four le lait, I'anis, le calvados
huit personnes de vingt-sept centimétres dans ce méme saladier. S jOUEZIH TENTEZ DE GAGNER
- 10 g de beurre et saupoudrez-le Salez votre préparation. ! ave( a pomme Antares

de deux cuilléres a café
de sucre vanilié.

® Coupez la gousse

de vanille et grattez
ses petites graines.

® Cassez les ceufs dans

- 160 g de sucre vanillé
- ] gousse de vanille

- 3 ceufs

- 55 g de farine

- 1 pincée de sel

- 20 cl de créme fraiche

- 20 cl de lait un saladier et mélangez-les la préparation. '124?1;:r2;'ers E:;?Z?QZESPOM:WSEMOSU
- 3 beaux anis étoilés durant deux a trois minu- ® Enfournez quarante [VALEUR: 10 €] 10 72 8[)58"
a réduire en poudre tes en y incorporant les minutes a 180 °C (th. 6). \ ; ettt

- 1c. d.soupe de calvados graines de vanille, le sucre Servez tiede. / (B SronrmamE

- 4 pommes Antarés vanillé et la farine. Remuez

Laissez reposer dix minutes.

® Epluchez, épépinez
et coupez les pommes

en quartiers puis disposez-

les en spirale dans le plat
de cuisson. Versez ensuite

LE PLUS CLOSER :

- 1 week-end de luxe pour 2 personnes
au Chéteau Colbert a Maulévrier (49)

JOUEZ ENCORE AVEC ANTARES SUR WWW.MONMEILLEURSOUVENIR COM

V02009 s 210209, O

. N . , mmmw.mummmmmwmﬁzmm%w?mm
Jusgua obtention d’'une Complétez votre dessert it phapiiotit

® Préchauffez votre four
a4 200 °C (th. 6/7).

pate homogeéne.
® [nsérez la créeme fraiche,

VITE FAIT, BIEN FAIT!

+

d’une boule de glace vanille

pour un effet fraicheur !

Cufs:4
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TOMATES CERI
il

Le Plus Closer :
Saupoudrez
vos beignets de sucre
vanillé avant de les
déguster encore tiedes.

Beurre:100g
Diluez le beurre
dans 11 cl d’eau salée
et chauffez le tout.

Pommes Antarés: 2
Epluchez et taillez les pommes
jetez-y la Maizena. Tournez  incorporez les ceufs. en rondelles. Trempez-les dans

jusqu’a ce que la pate Mélangez et laissez la préparation avant de les faire
devnenne semi- epalsse refroidir. frire dans un bain d’huile.

REALISATION : SARAH PAULIC ET JOCELYNE DE AMORIN

Maizena:125g

Quand le mélange bout, Hors du feu,
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